«@Ws BERUFSLEXIKON

Das Berufslexikon ist ein Online-Informationstool des AMS und bietet umfassende Berufsinformationen zu
fast 1.800 Berufen in Osterreich. Informieren Sie sich unter www.berufslexikon.at zu Berufsanforderungen,
Beschaftigungsperspektiven und Einstiegsgehaltern sowie zu Aus- und Weiterbildungsmdglichkeiten.

Kochin
Koch

@ Lehrzeit: 3 Jahre
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TATIGKEITSMERKMALE

Kéche/Kochinnen bereiten in Gastgewerbe- und Hotelbetrieben Speisen zu und fuhren alle dafur erforderlichen
Verwaltungs- und Organisationsaufgaben und sonstigen Vorarbeiten durch (vor allem Einkauf/Nachbestellung bzw.
die fachgerechte Lagerhaltung der Lebensmittel). Sie stellen die Speisekarte zusammen, beraten Gaste und sind
fur die Einhaltung der Lebensmittelgesetze und der Hygieneverordnung verantwortlich.

Das steigende Gesundheitsbewusstsein stellt immer gréRere Forderungen an diesen Beruf. Kéche/Kéchinnen
wissen Uber den Nahrwert der Speisen und Uber die Grundlagen einer Diatkiiche Bescheid und bertcksichtigen bei
der Zubereitung der Speisen erndhrungsphysiologische Aspekte (d.h. sie wissen, wie die jeweiligen Nahrungsmittel
auf den menschlichen Kérper wirken).

Die Tatigkeiten der K6che/Koéchinnen weisen Unterschiede je nach Art und GroRe des jeweiligen Gaststatten-,
Restaurant- oder Beherbergungsbetriebes auf. In GroBkiichen stellen sie Speisen in grol3en Mengen unter
Verwendung von Halbfabrikaten her. In einem Restaurant bereiten sie Menus und Speisen a la carte (nach
Bestellung) zu.

Vor Beginn ihrer eigentlichen Tatigkeit erledigen die K6che/Kéchinnen notwendige Vorbereitungsarbeiten. Dazu
gehodren die Zusammenstellung der Speisekarte, das Abschatzen des Tagesbedarfes an Gerichten, das Berechnen
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der bendtigten Mengen an Zutaten und das Beschaffen der erforderlichen Nahrungsmittel aus kiicheneigenen
Vorraten bzw. das Veranlassen des Einkaufs.

Die Koche/Kdchinnen bereiten die einzelnen Lebensmittel entsprechend ihrem Verwendungszweck und ihrer
Zubereitungsart vor; dazu gehort das Hacken und Schneiden von Fleisch, das Ausnehmen von Geflugel, das
Waschen und Reinigen von Fleisch und GemUse, das Zerkleinern von Gemuise sowie das Bereitstellen von
Marinade, Mehl, Fett, Zitronen, Eiern und GewUrzen. Nachdem sie alles vorbereitet haben, bereiten sie die Speisen
zu.

Bei der Zubereitung der Speisen verwenden die Kéche/Kdchinnen die den einzelnen Nahrungsmitteln und
Gerichten entsprechenden Arbeitsmethoden unter Einsatz von kiichentechnischen Anlagen, Geraten und
Maschinen. So wird Fleisch, Wild und Fisch z.B. gebacken, gebraten, gerdstet oder gegrillt, Gemuse wird gediinstet
und Beilagen (z.B. Nudeln) werden gekocht. Die einzelnen Speisen werden gewdlrzt und abgeschmeckt.

Die fertigen Speisen richten die Kéche/Kéchinnen auf Tellern bzw. Servierplatten an und stellen diese auf einer
Anrichte fur die Restaurantfachleute (vormals Kellnerlnnen) zum Abholen bereit. Der Umfang dieser Arbeiten
wird je nach BetriebsgrolRe auf einen oder mehrere Kéche/Kéchinnen und deren Helfer aufgeteilt. Es bestehen
Spezialisierungsmoglichkeiten auf verschiedene Speisengruppen, z.B. Suppen und Gemuse (Potager), Saucen
(Saucier), Braten (Rotisseur), Kalte Kiiche (Gardemanger), Eier- und Teiggerichte (Entremetier), Fisch (Poissonier)
und SutRspeisen (Patissier).

ANFORDERUNGEN

c Handgeschicklichkeit: Zerlegen von Fleisch, Zerkleinern von Gemuse

c Fingerfertigkeit: Zerhacken und Zerkleinern von Zutaten, z.B. Zwiebelschneiden

. Auge-Hand-Koordination: Schneiden von Gemuse und Fleisch

. Geruchs- und Geschmackssinn: Wirzen und Abschmecken der Speisen

. Organisationstalent: gleichzeitige Zubereitung verschiedener Speisen, Arbeitseinteilung des Personals
. Fahigkeit zur Zusammenarbeit: mit Kollegen und Kiichenhilfen

c gestalterische Fahigkeit: Anrichten und Garnieren der Gerichte

c Merkfahigkeit: Behalten von Rezepten

C Selbstandigkeit: Menuerstellung, Leitung der Kiche

s zeitliche Flexibilitat: Bereitschaft, auch abends und an Wochenenden zu arbeiten

BESCHAFTIGUNGSMOGLICHKEITEN

Betriebe/Lehrbetriebe:
Kdche/Kochinnen arbeiten in Betrieben des Hotel- und Gastgewerbes sowie in Grol3klichen von Betrieben,
Krankenhdusern und Pflegeeinrichtungen.

Lehrstellensituation:

Der Lehrberuf "Koch/Kéchin" ist einer der am haufigsten erlernten Lehrberufe. Bei den Madchen liegt er an 8.
Stelle, bei den Burschen an 9. Stelle der am haufigsten erlernten Lehrberufe. Die jahrliche Gesamtzahl der Koch/
Kéchin-Lehrlinge ist allerdings in den letzten 10 Jahren stark zurtckgegangen (von uber 4.000 auf rund 2.800
Personen). Das liegt einerseits daran, dass die Zahl der Ausbildungsbetriebe in der Gastronomie kleiner wird;
andererseits kommt es aber auch vor, dass angebotene Lehrstellen in der Gastronomie gar nicht besetzt werden
kénnen, weil es zu wenige Interessentinnen gibt (vermutlich wegen der oft ungewdhnlichen Arbeitszeiten und
der schwierigen Arbeitsbedingungen). Die meisten Lehrstellen gibt es derzeit in Wien; aber auch in allen anderen
Bundeslandern sind viele Lehrstellen vorhanden.
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Unterschiede nach Geschlecht:

Der Lehrberuf "Koch/Kdchin" wird Uberwiegend von Mannern erlernt; der Anteil der mannlichen Lehrlinge betragt
seit vielen Jahren konstant zwei Drittel; der Anteil der weiblichen Lehrlinge ein Drittel. Mdnner und Frauen haben
in einfachen Berufspositionen gewdhnlich gleiche Beschaftigungschancen. In der Spitzengastronomie und in
gehobenen Berufspositionen (z.B. Kiichenchefin) sind jedoch nach wie vor deutlich mehr Manner anzutreffen,
obwohl Frauen prinzipiell dieselben Voraussetzungen mitbringen.

AUSSICHTEN

Berufsaussichten:

In Osterreich gibt es regionale Unterschiede hinsichtlich der Verteilung von Gastgewerbebetrieben. Insbesondere
in Tourismusgebieten in den westlichen Bundeslandern und in gréRBeren Stadten gibt es eine hohe Nachfrage
nach Personal. Generell wird fir die nachsten Jahre mit einem steigenden Lehrstellen- und Arbeitsplatzangebot
gerechnet.

Beschaftigungsaussichten:

Die Beschaftigungsmoglichkeiten fir Kéche/Kdchinnen sind stark von der Entwicklung des Tourismus abhangig. In
Zukunft wird die Nachfrage nach qualifiziertem Personal steigen, wodurch Kéche/Kéchinnen weiterhin sehr gefragt
sein werden. Daher besteht eine laufende Nachfrage nach Fachkraften.

Zusatzinformationen:
Nur ein Teil der Kéche/Kéchinnen ist ganzjahrig beschaftigt. Vor allem in Tourismusregionen ergeben sich saisonale
Schwankungen im Sommer bzw. Winter.

AUSBILDUNGEN

aus dem Ausbildungskompass

Burgenland
Lehre Koch/Kdchin (Lehre)

Landesberufsschule Eisenstadt

Adresse: 7000 Eisenstadt, Golbeszeile 10-12
Webseite: https://www.bs-eisenstadt.at/
Karnten

Lehre Koch/Kdchin (Lehre)
Fachberufsschule fur Tourismus Warmbad Villach

Adresse: 9504 Villach, Kumpfallee 87
Webseite: https://fbs-warmbad.at/

Niederosterreich

Lehre Koch/Kochin (Lehre)

Berufsschule des Bundes St. Egyden am Steinfeld (NUR FUR INSASSEN DER JUSTIZANSTALT GERASDORF)
Adresse: 2731 St. Egyden am Steinfeld, Puchberger Straf3e 1

Landesberufsschule Geras
Adresse: 2093 Geras, Am Goggitschberg 5
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Webseite: https://www.Ibsgeras.ac.at/

Landesberufsschule Waldegg

Adresse: 2754 Waldegg, Waldegg 41

Webseite: https://www.Ibswaldegg.ac.at/

Oberosterreich
Lehre Koch/Kdchin (Lehre)
Berufsschule AltmUnster

Adresse: 4813 AltmUnster, EbenzweierstralRe 26
Webseite: https://www.bs-altmuenster.ac.at/

Vorbereitung auf die aulRerordentliche Lehrabschlussprufung: Koch/Kdchin (a.o. Lehrabschluss)

BFI Berufsférderungsinstitut Oberdsterreich - Standort Gmunden

Adresse: 4810 Gmunden, KaltenbrunerstralRe 45
Webseite: https://www.bfi-ooe.at/

WIFI Oberdésterreich

Adresse: 4021 Linz, Wiener StraRe 150
Webseite: http://www.ooe.wifi.at/

Salzburg

Diplomakademie Tourismus (Lehre)

Tourismus Akademie Salzburg
Adresse: 5027 Salzburg, Julius-Raab-Platz 1
Webseite: https://www.tourismus-akademie.at

Lehre Koch/Kdchin (Lehre)

Landesberufsschule Obertrum
Adresse: 5162 Obertrum, Mattigtalstral3e 10
Webseite: https://www.lbs-obertrum.salzburg.at

Vorbereitung auf die auBBerordentliche Lehrabschlussprifung: Koch/Kéchin (a.o. Lehrabschluss)

WIFI Salzburg

Adresse: 5020 Salzburg, Julius-Raab-Platz 2
Webseite: https://www.wifisalzburg.at/
Steiermark

Lehre Koch/Kochin (Lehre)

Landesberufsschule fur Tourismus Bad Gleichenberg
Adresse: 8344 Bad Gleichenberg, Mailandbergstralle 16
Webseite: http://www.lbs-gleichenberg.ac.at

Private Berufsschule Graz
Adresse: 8020 Graz, Herrgottwiesgasse 50

Vorbereitung auf die auBerordentliche Lehrabschlussprifung: Koch/Kéchin (a.o. Lehrabschluss)
WIFI Steiermark

Adresse: 8021 Graz, Korblergasse 111-113
Webseite: https://www.stmk.wifi.at
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Tirol

Lehre Koch/Kochin (Lehre)

Tiroler Fachberufsschule fir Tourismus Absam

Adresse: 6067 Absam, EichatstraRe 18
Webseite: https://tfbs-absam.tsn.at/

Tiroler Fachberufsschule flir Tourismus und Handel Landeck
Adresse: 6500 Landeck, Kreuzgasse 9
Webseite: https://www.tfbs-landeck.tsn.at/

Vorbereitung auf die aulRerordentliche Lehrabschlussprifung: Koch/Kdchin (a.o. Lehrabschluss)

WIFI Tirol

Adresse: 6020 Innsbruck, Egger-Lienz-Stral3e 116
Webseite: http://www.tirol.wifi.at/

Vorarlberg

Lehre Koch/Kdchin (Lehre)

Landesberufsschule Lochau
Adresse: 6911 Lochau, Althofenweg 1
Webseite: https://www.lbs-lochau.at/

Gastgeberschule fur Tourismusberufe (GASCHT) (Berufsbildende mittlere Schule (BMS))

Wirtschaftsschulen Bezau
Adresse: 6870 Bezau, Greben 178
Webseite: https://www.bws.ac.at/

Gastgeberschule fur Tourismusberufe (GASCHT) - Standort Hohenems

Adresse: 6845 Hohenems, Bahnhofstral3e 27
Webseite: https://www.gascht.at

Gastgeberschule fur Tourismusberufe (GASCHT) - Standort Bludenz
Adresse: 6700 Bludenz, SchillerstraRe 10

Webseite: https://www.gascht.at/

Gastgeberschule fur Tourismusberufe (GASCHT) - Standort Bezau
Adresse: 6870 Bezau, Greben 179

Webseite: https://www.gascht.at

Wien

Lehre Koch/Kdchin (Lehre)

Berufsschule fur Gastgewerbe

Adresse: 1120 Wien, Langenfeldgasse 13-15
Webseite: https://www.bsgg.at/

Vorbereitung auf die auBerordentliche Lehrabschlussprifung: Koch/Kéchin (a.o. Lehrabschluss)

BFI Berufsférderungsinstitut Wien

Adresse: 1030 Wien, Alfred-Dallinger-Platz 1
Webseite: https://www.bfi.wien

WIFI Wien

Adresse: 1180 Wien, Wahringer Gurtel 97
Webseite: https://www.wifiwien.at/
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KUS - Kultur- und Sportverein der Wiener Berufsschulen

Adresse: 1150 Wien, Hutteldorfer Stral3e 7-17
Webseite: https://www.lehre-fertig.at/
Zentrale ZIB OST fur Wien, Burgenland, Weinviertel
Adresse: 1220 Wien, Lieblgasse 3

Webseite: https://www.zib-training.at

WEITERBILDUNG

Das Berufsforderungsinstitut (BFl) und das Wirtschaftsforderungsinstitut (WIFI) bieten neben Vorbereitungskursen
fur die Lehrabschlussprifung und fur die Gastgewerbe-Befahigungsprifung vielfaltige Weiterbildungskurse an.
Auch die Kammer fur Arbeiter und Angestellte (AK) bietet Vorbereitungslehrgange fir die Lehrabschlussprifung
an.

WeiterfUhrende Bildungsmdglichkeiten zur Erreichung héherer Bildungsabschlisse bzw. zur Hoherqualifizierung
fur Absolventinnen dieses Lehrberufs sind vor allem die Werkmeisterschule fur Berufstatige mit der
Fachrichtung "Bio- und Lebensmitteltechnologie" des WIFI in Wien und Dornbirn (2 Jahre, Abendunterricht), der
Hotelfachlehrgang fur Erwachsene in Bischofshofen/Salzburg (2 Jahre) und der zur Reife- und Diplomprufung
fuhrende Aufbaulehrgang fur Tourismus (Ausbildungsschwerpunkte: "Fremdsprachen und Wirtschaft",
"Gastronomiemanagement", "Sport", "Touristisches Management") (3 Jahre, zuvor muss ein halbjahriger
Vorbereitungslehrgang in Bad Ischl absolviert werden).

AUFSTIEG

Aufstiegsmdéglichkeiten:

In Mittel- und GroRRbetrieben bestehen fur Kéche/Kéchinnen folgende Aufstiegsmoglichkeiten: Jungkoch/-
kdchin, Demichef (Chefln mit beschrankter Weisungsbefugnis), Chef de partie (Abteilungschefin), Sous-chef
(stellvertretend(er/e) Kiichenchefln), Chef de cuisine (Kichenchefln) und Exekutivchef (Kichendirektorin
Uber alle Kuchen). In Kleinbetrieben sind wegen der geringen Anzahl an Fihrungspositionen nur wenige
Aufstiegsmoglichkeiten gegeben.

Selbststandige Berufsausiibung:

Die Moglichkeit einer selbststandigen Berufsausubung (als Gewerbeinhaberln, Pachterin oder Geschaftsfuhrerin)
besteht fur Kéche/Kéchinnen in folgenden reglementierten Gewerben (Befahigungsnachweis erforderlich):

. Gastgewerbe
. Konditorlnnen (Zuckerbackerinnen) einschliellich der Lebzelterinnen und der Kanditen-, Gefrorenes- und
Schokoladewarenerzeugung (Handwerk)

Weiters kénnen Koche/Kdchinnen folgende freie Gewerbe ausiben:

. Erzeugung von Speise-Eis

. verschiedene freie Gastgewerbe-Betriebsarten, fir die keine Gewerbeberechtigung erforderlich ist, z.B.
wenn Speisen in einfacher Art verabreicht werden, nichtalkoholische Getranke ausgeschenkt werden, nicht
mehr als acht Verabreichungsplatze eingerichtet werden oder es sich um eine Schutzhitte handelt

Ein freies Gewerbe erfordert keinen Befahigungsnachweis, sondern lediglich eine Anmeldung bei der
Gewerbebehérde.

Weitere freie Gewerbe finden Sie hier: https://www.bmaw.gv.at/Services/Publikationen/Bundeseinheitliche-Liste-
der-freien-Gewerbe.html
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VERGLEICHBARE SCHULEN

Folgende berufsbildende Schulen bieten eine ahnliche Ausbildung wie der Lehrberuf:

Hotelfachschule; Schihotelfachschule (Ausbildungsschwerpunkt "Sport"); Tourismusfachschule; Fachschule fir
wirtschaftliche Berufe (Ausbildungsschwerpunkte "Betriebsorganisation und Wirtschaftsleitung”, "Ernahrungs- und
Betriebswirtschaft", "Eventmanagement”, "Gesundheit, Mode und Sport", "Gesundheit und Fitness", "Gesundheit
und Soziales", "Humandokologie", "Informationsmanagement", "IT-Support", "Kulturtouristik", "Wellness und
Bewegung", "Zweite lebende Fremdsprache"); Héhere Lehranstalt fiir Tourismus (Ausbildungsschwerpunkte
"Dritte lebende Fremdsprache", "Fremdsprachen und Wirtschaft", "Hotelmanagement", "Hotelmanagement

- Kulturelle Animation", "Medieninformatik", "Stadtetourismus und Eventmanagement", "Touristisches
Management", "Touristisches Management - Gesundheits- und Wellnesstourismus", "Touristisches Management
- Marketing"); Hohere Lehranstalt fur wirtschaftliche Berufe (Ausbildungsschwerpunkte "Betriebsorganisation
und Wirtschaftsleitung", "Dritte lebende Fremdsprache", "Ernahrungs- und Betriebswirtschaft", "Ernahrungs-

und Gesundheitsmanagement", "Europa", "Fremdsprachen und Wirtschaft", "Gesundheit und Soziales",
"Humandkologie", "Kommunikations- und Mediendesign", "Kultur- und Kongressmanagement", "Kulturtourismus
und Eventmanagement", "Kulturtouristik", "Medieninformatik", "Produktionsmanagement und Prasentation",
"Sozialmanagement", "Sozialverwaltung", "Umweltdkonomie", "Umwelt und Wirtschaft", "Unterrichtssprache
Deutsch und Slowenisch"); Héhere Lehranstalt fur Land- und Ernahrungswirtschaft.

VERWANDTE LEHRBERUFE

Verwandte Lehrberufe LAP-Ersatz*
Fleischverarbeiterin nein
Gastronomiefachmann/-frau ja>
Hotel- und Gastgewerbeassistentin nein
Hotel- und Restaurantfachmann/-frau nein
Hotelkaufmann/-frau (Lehrberuf) nein
KonditorIn (Zuckerbackerln) - Schwerpunkt Allgemeine Konditorei nein
KonditorIn (Zuckerbackerln) - Schwerpunkt Patisserie nein
Restaurantfachmann/-frau nein
Systemgastronomiefachmann/-frau nein

* LAP-Ersatz = Lehrabschlussprifungs-Ersatz
< Die LAP im beschriebenen Lehrberuf ersetzt die LAP des verwandten Lehrberufs.
> Die LAP des verwandten Lehrberufs ersetzt die LAP im beschriebenen Lehrberuf.

<> Wechselseitiger Ersatz der LAP zwischen beschriebenem und verwandtem Lehrberuf.

LEHRLINGSENTSCHADIGUNG (LEHRLINGSEINKOMMEN)

Kollektivvertragliche Mindest-Satze, alle Betrage in Euro
Brutto: Wert VOR Abzug der Abgaben (Versicherungen, Steuern)
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Kollektivvertrag

Hotel- und Gastgewerbe (Arbeiter)

1. Lehrjahr: 925
2. Lehrjahr: 1.035
3. Lehrjahr: 1.215
4. Lehrjahr: 1.305
Gemeinde WIEN (gemal3 Dienstvorschrift fir Lehrlinge) (Gemeindebedienstete)
1. Lehrjahr: 1.011
2. Lehrjahr: 1.140
3. Lehrjahr: 1.438
4, Lehrjahr: 1.957

Sozialwirtschaft Osterreich (SWO) - Sozial- und Gesundheitseinrichtungen, die dem Verband
der Osterreichischen Sozial- und Gesundheitsunternehmen angehdren (Angestellte)

1. Lehrjahr: 906

2. Lehrjahr: 1.151

3. Lehrjahr: 1.369

4, Lehrjahr: 1.789

Kliniken der Diakonissen in Linz und Schladming (Angestellte+Arbeiter)
1. Lehrjahr: 829

2. Lehrjahr: 1.054

3. Lehrjahr: 1.253

4. Lehrjahr: 1.639

Arbeiterkammer Wien - Kammer fur Arbeiter und Angestellte (AK) (Angestellte+Arbeiter)
1. Lehrjahr: 890

2. Lehrjahr: 1.017

3. Lehrjahr: 1.398

4. Lehrjahr: 1.525

LEHRLINGSSTATISTIK

Gesamt (inkl. Doppellehren)

Anzahl der Lehrlinge
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Koéchin

Koch s BERUFSLEXIKON
Anz./Jahr 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
mannlich 2.608  2.501 2524 2595 2617 2460 2.190 1.967 1.888 1.898
weiblich 1.436 1.332 1.267 1.221 1.179 1.198 1.116 997 946 918
gesamt 4.044  3.833  3.791 3816 3796  3.658 3306 2964 2834 2816
Frauenanteil 355% 348% 334% 320% 31,1% | 328% 33,8% 336% 334% 32,6%

Quelle: WKO - Wirtschaftskammer Osterreich

DURCHSCHNITTLICHES BRUTTOEINSTIEGSGEHALT

€ 1.860,- bis k.A. *

* Die Gehaltsangaben entsprechen den Bruttogehaltern bzw Bruttoléhnen beim Berufseinstieg. Achtung: meist beziehen

sich die Angaben jedoch auf ein Berufsbindel und nicht nur auf den einen gesuchten Beruf. Datengrundlage sind die
entsprechenden Mindestgehélter in den Kollektivvertragen (Stand: 2022). Eine Ubersicht Uber alle Einstiegsgehélter finden Sie
unter www.gehaltskompass.at. Mindestgehalt fir Berufseinsteigerinnen It. typisch anwendbaren Kollektivvertagen. Die aktuellen
kollektivvertraglichen Lohn- und Gehaltstafeln finden Sie in den Kollektivvertrags-Datenbanken des Osterreichischen
Gewerkschaftsbundes (OGB) (http://www.kollektivvertrag.at) und der Wirtschaftskammer Osterreich (WKO) (http://
www.wko.at/service/kollektivvertraege.html).

IMPRESSUM

Fur den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des &6ffentlichen Rechts
Treustral3e 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 03.03.24
Die aktuelle Fassung der Berufsinformationen ist im Internet unter www.berufslexikon.at verfugbar!
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